
 

Menù pranzo – Lunch menù 
 

TAPAS 

- Uovo cbt con crema di zucca affumicata, spuma di topinambur,  

chips di topinambur e polvere di ginepro 3-7      € 13,00 

Egg with smoked pumpkin cream, Jerusalem artichoke mousse, Jerusalem artichoke chips and juniper powder 

- Tacos di Diaframma con salsa di spinaci e cipolla caramellata   € 15,00   

Diaphragm tacos with spinach sauce and caramelized onion 

- Insalatina di Polpo alla brace e salsa speziata 6-11-14      € 12,00 

 Grilled octopus salad with spicy sauce 

- Crudo di Parma e mozzarella di bufala 7       € 12,00 

 Parma ham and bufala mozzarella 

- Zuppa di ceci, calamaro saltato e tacos 1-6-9-14      € 15,00 

  Chickpea soup, sauteed squid and tacos 

PRIMI 

- Linguina al sugo di scorfano 1-4        € 22,00  

 Linguine with scorpionfish sauce 

- Trofia al pesto Avvantaggiato 1-7-8       € 16,00 

Trofie with basil pesto sauce, potatoes and green beans 

- Spaghetto ai ricci di mare 1-4        € 26,00  

 Spaghetti with sea urchins 

 



 

SECONDI 

- Frittura di Calamari 1-4-14         € 23,00  

 Fried squids 

-  Tonno rosso con salsa orientale e fagiolini 4-6-11      € 35,00 

Tuna with oriental sauce and green beans  

- Cuberoll al Josper 9          € 25,00 

 Cuberoll cooked in Josper 

 

CONTORNI 

- Patate al forno           € 8,00 

 Baked potatoes 

- Spinaci saltati con aglio olio e peperoncino      € 8,00 

 Sauteed spinach with garlic oil and chili 

 

DESSERT 

- Babà agli agrumi e gelato alla vaniglia 1-3-7      € 10,00  

 Citrus flavoured babà and vanilla ice cream 

-  Tiramisù classico 1-3-7-8         € 10,00 

Traditional tiramisù 

- Tartelletta con ganache al cioccolato bianco e mandarino 1-3-7-8   € 10,00 

 Tart with white chocolate ganache and tangerine 

 

 

 



Allergeni alimentari 

Food allergens 

 

1 - Cereali contenenti glutine, ovvero grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, i loro ceppi ibridati e derivati. 

Cereals containing gluten: wheat, rye, barley, oats, spelled, kamut, or their hybridized strains and derived. 

2 - Crostacei e prodotti a base di crostacei. 

Crustaceans and shellfish-based products. 

3 - Uova e prodotti a base di uova. 

Eggs and egg products. 

4 - Pesce e prodotti a base di pesce. 

Fish and fish product. 

5 - Arachidi e prodotti a base di arachidi. 

Peanuts and peanut products. 

6 - Soia e prodotti a base di soia. 

Soy and soy products. 

7 - Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio). 

Milk and milk-based products (including lactose). 

8 - Frutta a guscio: mandorle, nocciole, acagiù, noci pecan, noci del brasile, pistacchi, noci Macadamia o noci del Queenslan e i loro prodotti. 

Nuts: almonds, hazelnuts, cashew nuts, pecans, brazil nuts, pistachios, Macadamia nuts or Queenslan nuts and their products. 

9 - Sedano e prodotti a base di sedano. 

Celery and celery-based products. 

10 - Senape e prodotti a base di senape. 

Mustard and mustard-based products.  

11 - Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo. 

Sesame seeds and sesame products. 

12 - Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiore a 10mg/kg, o a 10 mg/L in termini di So2 totale da calcolarsi per prodotti così come proposti 

pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti. 

Sulfur dioxide and sulfites in concentrations higher than 10mg / kg, or 10 mg / L in terms of total So2 to be calculated for products as proposed ready for 

consumption or reconstituted in accordance with the manufacturers' instructions. 

13 - Lupini e prodotti a base di lupini. 

Lupins and lupins products. 

14 - Molluschi e derivati. 

Mollusks and products containing mollusks. 

15 - Tecnica di congelamento rapido, prodotto decongelato. 

Product has been quick frozen, defrosted product. 


